WIR ZAUBERN IHRE
BETRIEBS- UND FAMILIENFEIERN




pllen mit Mitarbeitern, Kollegen oder mit

) pflegen? Oder denken Sie daran im privaten
reunden oder eine Hochzeit, ein Jubilaum mit
sten?

er-Karte. Dann laden Sie ruhig und ent-
ern wir uns. Wir schaffen den kulinarischen
vergesslichen Erlebnis werden zu lassen.

s hochste Prioritat. Fiir Flexibilitat und
wir uns heute ausschliefllich auf d;.

*

hrer Gaste”.

ROLLI Party-¢

Was Loclel wrnder L%/Mbé?

5 Familienunternehmen seit 1975. *

2t Genuss — Frische — Freude

Veranstaltungsservice, Betriebs und Themenfeste, ob kleines Richtfest oder grofies Jubilaum auf Ihrem
Firmengelande, mit unserem Service tibernehmen wir die komplette Organisation Threr Feier.

Wir beliefern im Grofiraum Frankfurt/Rhein-Main, kleine und grofie Feiern von 10 — 500 Personen.

Unsere Kostlichkeiten iiberzeugen auch Ihre kritischten Gaste. Geniefien Sie die Lektiire und lassen Sie sich
fiir Thre Feier inspirieren.

vt Messeservice

Wir iibernehmen die Standversorgung fiir Besucher und Mitarbeiter und bringen alles mit was dazu gehort
vom Canapé bis zum Rednerpult.

vr Eventcatering

Setzen Sie uns ein, wir zaubern Thnen die schonsten Feste, von der Vernissage, der Picasso-Ausstellung mit
200 Personen iiber die Eroffnung einer neuen Auto-Niederlassung bis hin zu Spezial Events lauft es bei uns
wie gezaubert und das zu Preisen die nicht im Magen liegen.

7¢ Biiro- & Officeservice

Mit den kostlichen Fitmachern im Business sorgen wir taglich fiir die kleine Pausenversorgung. Wir bieten
Ihnen auch taglich wechselnde Mittagsgerichte an.

¢ Komplettes Serviceprogramm/Mietservice

Sie brauchen Geschirr, Servicekréfte? Kein Problem: Dekoration-Glaser-Geschirr-Tischwéasche-Bedienung-
Servicepersonal-Koche und Mobiliar-Zeltservice-Equipment-Licht und Ton-Biithne-Kiinstlervermittlung-
Raumlichkeiten. Wir kiimmern uns um alles.

vr Betriebverpflegung

Kantinenbelieferung und Mitarbeiterverpflegung mit frischen Meniis beliefern wir taglich von Mo. — Fr.
Bestellen Sie per Telefon oder Fax, oder verwenden Sie unseren Vordruck. Sie kénnen uns personlich
Frankfurt-Praunheim besuchen oder besuchen Sie unsere leckeren Seiten im Internet unter

www /rolli-partyservice.de

v¢ Preise/Service

Sie bekommen bei uns die beste Leistung fiir Ihr Geld. Unsere Preise sind Endreise, inkl. Mwst und
Lieferung frei Haus.
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Canapés
{ je Sorte mindestens 10 Stiick, wahlweise mit
\/( hellem Baguette oder Vollkornkraftbrot
Fleisch Stuick € 2,10
Roastbeef mit Sahne Meerrettich Roher, Tiroler Schinken mit Cornichons
(| Kasseler Riicken mit Ananas Gefliigel-Leberparfait
\/ ( Gerducherte Truthahnbrust Gekochter Schinken
mit Mandarinen mit griinem Spargel
Parma Schinken mit Melone Entenbrust a la Orange
‘ Franzosische Salami mit Paprika Schweinefilet mit Kiwi
\ ( Kise & Vegetarisch Stiick € 1,90
/ h Tomaten-Mozzarella mit Pesto Franzosischer Brie mit Wallniissen
‘ Gouda-Kase mit Staudensellerie Blaukase mit Walniissen
Frischkase mit Krautern Avocadocreme mit Paprika

Gorgonzola mit Birne & Pistazien

Fisch Stuck € 2,30

Ei und Scampi Graved Lachs mit Dill

Forellenfilet mit Apfelkren Geraucherter Lachs mit Ei

Krabbenfleisch mit Sellerie Forellenkaviar mit Dill -~
Heilbutt mit Mango Matjes Tartar mit Keta Kaviar /

Duo von rotem und schwarzem deutschen Kaviar

Feinschmecker Brotchen & Belegtes

Gebutterte, halbe, belegte Brotchen,
Belag normal mit Aufschnitt, Kdase Stiick € 1,50

Belag de Luxe mit echtem Lachs, Braten, Rostbeef etc... Stuck € 1,85

Tuy
Seﬁlf?é;

e Alle Preise inkl. MwSt!
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Rolli’s kostliche Fitmacher im Buszzgess

XXL Feinschmecker — 1/1 Schlemmerbrote, die kraftvoli\en + 2,50
Brotsorten: Ciabatta, Fladenbrot, Baguette und dunkles Kraftbrot
werden von uns Mundgerecht zugeschnitten

vt Meat & More

Rostbeef, Remoulade, Gewtirzgurke Little Italy, Olivencreme, Antipasti, Parmesan
Orange Chicken Sandwich mit Reuben Sandwich mit Sauerkraut,
gerducherter Putenbrust Kasseler, Kase

Gek. Schinken, Tomate, Rucola

¢ Fisch Forever

Echter Raucherlachs, Ei, Senf-Dillcreme Pan Bagnat, mit Thuna, Oliven, Paprika
Crabmeatsandwich, Surimi, Lachscreme, Ei Shrimps Sandwich, Garnelen, Cocktailsofie

¢ Green & Great

Hiittenfrischkase mit Niissen und Krautern Radieschenfrischkase

Camembert, Preiselbeeren Obazda mit Zwiebel (angemachter Camembert)
Eiersalat Sandwich Tomaten, Mozzarella, Basilikum Pesto

Greeksalat Sandwich, Bauernsalat mit Feta, Oliven, Zwiebeln

Die Mini’s Euro Schnitten, ROLLI’s Party Platten

gemischte kleine Partybrotchen 1/1 mit typischen Beldgen aus allen Landern Europas

12-fach sortiert — 25 Stuick Platte fiir 6 bis 10 Pers. € 33,00
artyplatte, gemische 1/2 Bréotchen
' fur 5 — 8 Personen Norm. Lux. 20 Stiick € 33,00

Gemischte Clubsandwich Platte
30 Stiick fiir 10 Personen 1/2 gemischt € 30,00

Gemischte Feinschmecker Schlemmerbrote

25 s‘ck i ) Blersaimen € 60,00

iro-, Office- & B‘usiness—Lunch

Immer wieder Mittags!
Es ist angerichtet, Vorsp}lsen

ab 4 Personen, ansonsten T
Wir bieten Ihnen tagli echse

S

rzellantellern, Hauptspeise im Rechaud 2 Gang € 11,50
rn zum Selbsterhitzen. 3 Gang € 13,90
e Meniis, fragen Sie nach dem aktuellen Speisenplan

{
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C Kleine Happen, Cocktail Snacks

vd
& Fingerfood around the World
{
e .Y ¢ Franzdsische
Pain Surprise — Uberraschungsbrot — das Riesenbrot gefiillt mit kleinen
Happen, der sympatische Snack aus Frankreich, 48 Teile fiir ca. 8 — 12 Pers.
{ Rustikal € 39,00 Festlich grofs € 49,00
=~ Blaukase Roquefortcreme
Schinken gerdauchert Gerducherter Lachs
Gefliigelleberpastete Putenbrust
‘ Franzosische Salami Roastbeef mit Senfbutter
o ( < Kase-Schinken Croissant € 1,80 Lachs-Croissant, Croissant 2,30
/, mit Parma & gehobelter Parmesan
Quiche Lorraine, Zwiebelkuchen, Spinatkuchen mit Garnelen,
‘Quiche Broccoli, Mini Flammenkuchen Stuck € 1,80
¢ Amuse Geule” Geback gefiillt Schinken, Kase, Hackfleisch,
/ rischkise, Lachs 50 Stiick € 25,00
Gemiise Sticks — Crudité im Weckglas mit Krauterdip Sttick € 2,00
Mini Tartelett gefiillt mit Gefliigelsalat/Végé mit Walldorf Stick € 2,00
Pochierte Lachswiirfel in Gemiise Vinaigrette im Weckglas Stiick € 3,00

“¢ Italienische und Mediterrane Snacks & Tapas
Auberginerollchen mit Ziegenkase, Zuchinir6llchen mit Feta,
Avocado Ciabatta Schnitte Stuck € 1,50

Albondigas, mini Fleischballchen mit Mandeln auf Tomatensugo Stiick € 1,50

Geftillte Cocktailtomaten mit Frischkase geftillt 2 Stuck € 1,50

Parma-/Melone-Stick’s, Caprese Sticks mit Mozzarella, Pesto,
Chorizospiefs mit Paprika Stiick € 1,80

Pizza Romana — Aubergine-Kasekuchen, Fenchel-Lauchkuchen Stuck € 1,80

Mini Weckglas mit Lemondip & Garnele, Mini Putenschnitzel
im Parmesanmantel (w) Stuck € 1,80

Deftige Happen & Kleinteile

Mini Fleischballchen pikant mit 2 Dips Stiick € 1,00

Pikante Pumpernickeltaler mit Pfeffermakrele-
Frischkase-Garnele-Matjestartar, Speckpflaume mit Dorrfleisch Stiick € 0,80

Mini Mandel- oder Sesam-Schnitzel, Puppenwiirstchen

im Blatterteig (w) Stuck € 1,80
Sweets Kdse-Obstspief3, Friichtespiefs Stiick € 1,30
Mini Blechkuchen Stuck € 0,80

G Alle Preise inkl. MwSt!




Deftige Happen & Kleinteile

v¢ Frankfurterisches, Brezel & Co.

Gebutterte Laugenbrezel € 0,90
Gefllte Brezel Kase-Schinken € 1,80
Geftillte Laugenstange mit Krauterfrischkase, Dorrfleisch & Kresse € 1,80
Gefiillte Laugenstange mit Kase & Schinken € 1,80
Gekochtes Ei mit Griiner Sofie im Weckglas € 1,80

7¢ American & Texmex
American Club Sandwiches hell/dunkel gerducherte Putenbrust & Curry <€ 2,30

Thunfischsubmarine, BLT Bacon, Letucce, Tomato, Lachs & Meerrettich, € 2,30
Végé Tomato & Freshcheese

Chicken Hotwings mit Dip 2 Stiick € 1,80

1/2 Wraps (auf Wunsch geschnitten als Mini)
gefiillt mit Fleisch, Hahnchen und fruchtiger Currydip
Romana-/Seranoschinken, Pesto, Rucola

Fisch: Raucherlachs, Frischkase, Rucola, Beef mit Paprika & Tacogewtirzen
Thunfisch, Staudensellerie, Dillcreme/

Végé mit Gartensalat & Krauterquark

mit Guagamole & Paprika Stiick € 2,50
vt Best of ASIA

Mini Samosas, Dim Sum, Friihlingsrollen 2 Stiick mit Dip (w) € 1,30
Gefiillte Lallopblatter mit Putenfrikadelle,

Gefliigelteile im Kokosmantel (w) € 1,50
Hahnchenspiefd Thai Curry, Mini Tartelett mit Thai Gefliigelsalat € 1,80
Garnelenschwianze im Knuspermantel, Garnelenspiefs Tropical € 2,80
Lachstartar mit Koriander auf dem Chicoréeblatt € 2,80

Gemischte Sushi, Nigirisushi, Californiaroll Lachs, Maki mit Shrimps,
Gunkan mit Thunfisch, Ingwer & Wasabi — 10 Stiick € 20,00

(w) Optional warm 0
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Knappe Zeit und trotzdem Schlemmen

Ab 2 Personen auf grofien Schlemmer-Schauteller, dekorativ angerichtet,

(auf Platte abziiglich € 1,50)

ASSIETTE Baltik

Réaucherlachs, Gravedlachs, Matjes, Raucherforelle, Pfeffermakrele mit Dip,

Butter, Partybrotchen

€ 12,00

ASSIETTE Ocean

geraucheter Lachs, Fischterrine, Russischer Salat, Kressesof3e,

Butter, Brotchen

€ 11,00

ASSIETE Anglaise

verschiedene kalte Braten, Rostbeef, Hihnchenschenkel,

Crudités Salate angemacht, Remoulade, Brotchen

S

ASSIETTE Antipasto

italienischer Vorspeisenteller, eingelegtes Gemiise,

feinster italienischer Schinken, Original Salami

€ 10,00

ASSIETTE Vesperteller

Raucherschinken-Auswahl, Landjager, Pasteten, Crudités

€9,00

Business Snack & Lunch Biifetts ab 5 Personen

Business 1 € 8,90
Mini Frikadellen mit Cornichons
Pflalzer Kartoffelsalat mit Speck
Versch. belegte Laugenbrezeln
Angemachter Obatzter mit Kornerbrot

Business 2

Gemuise Stifte mit Krauterdip
Chicken, Knusperschnitzelchen
Gemiisequiche

Tartelett mit Schokomousse

€ 8,90

Business 3 € 10,90
Parmaschinkenrollchen mit Melone,
Rucolasalat mit Parmesanspanen
Versch. belegte Ciabattabrote
Sommerbeeren Tiramisu

Business 4 € 12,90
Mandelschnitzel mit Currysofse
Entenbrustsalat mit Mango

Canapés mit Fisch

Mundgerechtes Obst

Business 5 € 9,90
Krauterdip in der Paprika

Frankfurter Griine Sofse mit Ei im Glas
Geftillte Mini Laugen mit Frischkase
& Speck

Kéasewtirfel mit Trauben garniert

Business 6 € 10,90
American Sandwiches, divers belegt
Barbecue Hot Chickenwings

Mini Beefburger mit Rucola

Cole Slowsalat

Business Snack Biifett 7

€ 10,90

Tomaten-Mozarella, diverse belegte Crostinis, Avocadoquark auf Oliven
Ciabatta, Hihnchenspiefichen auf Tomatensugo, Blauschimmelkase auf

Vollkorn mit Birnensenf

Alle Preise inkl. Mwst!
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Kleine Pausen Biifetts ab 10 Ders.

vr Officepause pro Pers. € 8,00

)
2 1/2 Feinschmecker Brotchen belegt, Party Geback, Amuse Geule, 7 -~
Hackballchen mit Dip, Kédsespiefie, Mini Schinken Croissants, Obstschnitten N

)
Yr Snack Biifett Miinchen pro Pers. € 970» \/

1 Paar WeifSwiirst’l mit Brezel und siifsem Senf, Kasewtirfel, Hackepeter-
schnitten, Schmalztopf, Brotkonfekt

~
¢ Snack Biifett Paris prcRNZ,OO

Tartelette Variationen, Lauch-Schinken, Broccoli-Tomate, %Jiche Lorraine,
Blattsalat mit Himbeerdressing, Croissant mit Kase-Schinken geftillt

~
v Sekt Empfang Rro Pers. € 12,00

Canapés sortiert 2 Stiick, Party Geback, Amuse Geule, Mini Mandelschnitzel,
Mini Pizza, Mini Quiche, Kasespiefs, Hackballchen mit Dip, Exotische Friichte

Fingerfood Biifetts international al10 Pers.

¢ Pause Frankfurterisch ro Pers. € 11,50

Mini Laugenstangen mit Schneegestober, Mettecken auf Vollkorntaler,
Mini Handkds mit Musik, Hessischer Wurstsalat im Tartelett, gekochtes Ei mit
Griiner Sofse, Mini Frankfurter im Blatterteig

“r Mediterranes Fingerfood Biifett pro ‘ars. € 14,50
Caprese Sticks mit Mozzarella, Pesto, Chorizospiefd mit Paprika, a Romana,
Fenchel Lauchkuchen, Zuchinirollchen mit Feta, Avocado Ciabatta/Sc e,

Crostini mit Parma, Kasekugeln Tricolore, Albondigas, Mini Fleischballchen mit
Mandeln auf Tomatensugo, gefiillte Cocktail-Tomaten mit Frischkdse, Dolce mit
mediterranen Friichten ‘

/
vt Asia’s Best — Warmes Fingerfood Biifett pro Pers. € 1@ \

Mini Fleischbéllchen mit Zitronengras, Hihnchenspiefs Thai Curry, exotische
Fischballchen mit Mangodip, Tempura von verschiedenem Gemidise,
Gefliigelteile im Kokosmantel, gebackene Bananen mit Honig




Tialle- & warme

Kalte Vorspeisen & leichte Salate

Edelfisch- oder Gemiise-Terrine, mit passenden Sofien € 8,00

Halbe, gefiillte Avocado mit Krabbencocktail € 5,00

Raucherfischplatte, geraucherter Lachs, Graved Lachs, Schillerlocken,
Heringsdip, Pfeffermakrele, Aal, Babyhummer, Krebse, Lachsmedaillons
en Bellevue, gefiillte Eier,
garniert, dekoriert exklusiv auf Spiegelplatten kg ca. € 55,00/65,00
als Gourmet Platte mit 2 Salaten und Partybrotchen fiir 4 bis 8 Pers.

pro Pers. € 10,50

Vorspeisen-Antipasti, Parmaschinken an Honigmelone € 8,00
Carpaccio vom Rinderfilet oder Lachs € 9,00
Italienische Antipasto Platte mit marinierten Austernpilzen € 6,00
Vitello Tonato Classico mit Thunfischsof3e € 7,00

Gerducherte Putenbrust mit Mangosofie an Walldorfsalat, gefiilltes Obst € 7,00

Ententerrine mit CumberlandsofSe, und Salatbouquet € 7,00

Verschiedene Braten, Schinken, Teigpasteten, Aufschnittplatte
festlich oder rustikal dekoriert auf Platten kg ca. € 40,00/50,00
als Gourmet Platte mit 2 Salaten, Partybrotchen fiir 4 bis 8 Pers.

pro Pers. € 8,50

Warme Vorspeisen/Gabelfood warm

Portion

Versch. Gemdiiseteile, Aubergine, Zucchini, Broccoli im Backteig u. Dip € 5,00

Maultaschen in Hummersof3e € 6,00
Lauchrahmgemiise mit Pfifferlingen (saisonal) € 6,00
Gefiillter Riesenchampignon mit Hackfleisch oder Frischkase € 4,00
Waldpilzragout mit kleinen Semmelnknodeln € 5,00
Mz
ya
ROLLI

Parfy-
Seﬁic‘{;

@ Alle Preise inkl. Mwst!



Suppen & Eintopfe

Aus dem Suppentopf von cremig bis deftig.

Suppe 0,3 1 - Eintopf 0,4 1 Portion
Kalte Suppen, auf Eis serviert S
Spanische Gazpacho, Melonensuppe, Gurkensuppe € 3,00
Tomaten-Basilikumsuppe, Minestrone b € 3,00
Klare Tomaten Consomé mit Klofschen 7 -
Doppeltkraftbrithe vom Rind o. Huhn mit versch. Einlagen Markklofichen-

Maultaschen-Fladle-Eierstich
Thaildndische Hithnersuppe mit Glasnudeln ‘ € 3,50

Creme von versch. Gemiise Lauch-Broccoli-Spargel, Wréuter—
siippchen, Kiirbiscreme, Hochzeitsuppe mit Fladle, Karottencréme-

Rindfleischsuppe mit Ingwer und Koriander, Champignoncreme,

Rucolacremstippchen € 3,50

Kartoffelrahmsuppe mit Steinpilzen oder Lachsstreifen € 4,00
Curry Kokossuppe mit Zitronengras & Shrimps € 4,00
Edelfischsuppe mit feiner Einlage, Rouille, Crout ‘
Hummercremstippchen mit Krebsstreifen an € 5,00
Tomatensuppe mit Garnelen und Gin € 4,00

Deftige Eintopfe mit Einlage
Ungarische Gulaschsuppe, Kartoffel-Lauch, Erbsen, Linsen, Griine Bohnen,
Balkan Bohnensuppe mit Einlage, Pot au Feu € 3,80

Pasta & Végétarisches ab 10 Pers. “ _
Lasagne vegetarisch mit Tomaten-Mozzarella oder Bolognese von Griinke
Bunte Gnocchi mit Broccoli-Kirschtomaten-Pestorahm, Maultaschen-
Gemiisetopf, frisches Gemiisecurry mit Vollwertreis, Kartoffelspinat-Gratin

mit Schafskise €
Waldpilzragout mit Semmelnknodel € 7,00
Lasagne Bolognese al Forno, Tortellini Broccoli-Schinken €750

Schupfnudeln mit Hihnchenbruststreifen & Pilzen,
Tortellini mit Gefliigel-Safran €750

Lasagne mit Lachs und Blattspinat,
Nudeltopf chinesisch mit Krabben oder Gefliigel €750

Rigatoni mit Rinderfilet, mit Kaiserschoten und Kirschtomaten

oder mit Pesto, Pinienkerne und Gefliigel

Schwarze Bandnudeln mit Meeresfriichten und Gemdiise

Griine Tagliatelle mit Lachs und Pernod

Tagliatelle mit Spargel und Gefliigel

Farfalle mit Gorgonzola und Kalbsfiletstreifen € 8,00

V7
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Aus einem Topf, aus aller Welt
ab 10 Pers. serviert im Rechaud

Portion
Chili con Carne €, 7,00
Jambalaya, creolische Reispfanne mit Garnelen und Huhn € 4800
Thai Chicken Pfanne mit rotem oder griinem Curry, Basmatireis € 48,00
Paella Valencia Pfanne mit Gefliigel, Fisch und Garnelen € 10,00
Couscous Royal, Spezialitat aus Nord Afrika mit 3 Sorten Fleisch € 10,00
“r Warmes Arbeitsessen Arrangement, im Rechaud
Poulardenbrust mit Krauterfiillung, Pommes Rissolées, Gemiise € 8,00
Rippchen auf Sauerkraut, Kartoffelptiree € 7,00
Schweinefilet in RahmsofSe, griine Nudeln, Zuchini-Tomaten Gemiise € 10,00
Frankfurter Apfelweinbraten, Salzkartoffeln, Weiffkohlgemdtise € 8,00
Rinderroulade mit Apfelrotkohl, Kartoffelklof3e € 10,00

sowie unser wochentlicher Business-Lunch, Karte per Fax anfordern
2Gang € 11,50 3 Gang€ 13,90

Rotisserie & Grill

(Preis pro kg Rohgewicht)

Unsere Spezialitit: Leckeres ROLLI Grill Spanferkel

Schlachtfrisch, knusprig braun gegrillt, nach einem seit 20 Jahren unsere Gaste
begeisterndem ROLLI-Rezept, speziell gewtirzt — einfach vorziiglich!!!

von 12 bis 25 kg, ab 20 Personen bis 200

1 Spanferkel = 12 kg = ca. 20 Portionen € 160,00 fiir jedes weitere Kilo € 7,00

Dazu empfehlen wir unsere frischen Feinkostsalate, iber 80 verschiedene im
Programm oder Gratin, Baked Potato, Elsasser Sauerkraut

Bayerischer Fleisch- oder Leberkase, ofenfrisch mit Rostzwiebeln € 9,00
Hessischer Schwart’l-Braten, SpiefSbraten ungeftillt € 12,00
Prager Schinken im Brotteig, Virginia Honigschinken € 15,00

Apfelweinschinken im eigenen Saft oder im Brotteig,
Kasseler Rippe im Blatterteig € 15,00

Spiefibraten gefiillt, mit Backpflaumen, Zwiebeln, Fleischbrat, usw. € 14,00

Lammkeule Provencale im Krautermantel oder gefiillt mit Schafskase € 18,00

Roastbeef in der Salzkruste oder Senfkruste € 28,00

Kalbsbraten Toskana mit einer Oliven-Krauterkruste € 28,00

@ Alle Preise inkl. Mwst!
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7¢ Leckeres vom Schwein

Schweinelende mit Vallée d’Auge mit Calvados und Apfelspalten

oder mit drei Pfeffersoflen u. Pinienkernen € 8,00

Gefiilltes Schweinefilet mit Krauterfarce und Pinot Grigiosofse € 9,00

Geschnetzeltes nach Threr Wahl, Champignons-Wacholderahm-Pusta-
@7  Asiatisch € 6,50
\ 7¢ Leckeres vom Wild

Hirschragout Diana mit Preiselbeer-Birne € 9,00

Rehgeschnetzeltes mit WacholdersofSe o. mit Pfifferlinge-Traubensoie € 9,00
Rehmedaillons an Sauerkirschsofie € 13,00

Hasenkeule Jager Art, Kaninchen in Dijonsenf € 8,50
vt Leckeres vom Kalb

N
Kalbspiccata Milanese oder in Gorgonzola-Birne € 8,50
Ziricher Rahmgeschnetzeltes oder mit rosa Pfeffer-Estragonsofle € 8,50
Kalbsfiletspitzen mit Steinpilzen oder in franzdsischer Senfsofie \
mit Kaiserschoten ~€ 10,00
vr Leckeres vom Rind 7‘\
Rindergeschnetzeltes in Cognac Rahmsofse € 7,567‘ -
Boeuf Bourguignon € 7,50 \
Tafelspitz oder Ochsenbrust mit Meerrettich- oder Griiner Sofle,
Dampfkartoffeln € 7,50

Rinderfilet Wellington in seiner Teigkruste, Tournedos mit Steinpilzen € 12,00

Filetspitzen Stroganoff € 8,50

Y¢ Leckeres vom Gefliigel

Putengeschnetzeltes nach Ihrer Wahl — Champignonrahm —

Indien Style — Asiatisch — € 6,50
Coq au Vin oder Coq au Riesling, Frikassee mit Spargel u. Champignons € 7,50
Poulardenbrust auf Gemiisebett in Rahmsofde € 7,50
Saltimbocca von der Pute mit Parmesan und Salbei € 7,50
Hahnchenbrustfilet Caprese mit Pesto und Mozzarella € 7,50

tenbrust in Orangen- oder Cassis-Sofse € 9,50

o/ CCO
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Hauptgerichte

Portion
v Leckeres vom Lamm
Lammriicken mit Krauterkruste € 10,00
Lammbkeule gefiillt mit Schafskase € 7,50
Lammragout Provence mit Ratatouille € 7,50

Speziel zur Weihnachtszeit, Ginseessen, Wildmeniis, Weihnachtsbiifett

Beilagen

Portion

Kartoffelgratin, Bratkartoffeln, Pommes Rissolées, Kartoffelschnee,
Dampfkartoffeln, Kasekartoffeln, wilder Reis, Basmati Reis, Butterspatzle,
Schupfnudeln, griine Tagliatelle, Butternudeln, Rosti, versch. Knodel € 1,80

Frisches Gemiise der Saison
Blumenkohl, Broccoli, Erbsen, Fingermohren, Spinat, Apfelrotkohl,
.  WeinSauerkraut, Leipziger Allerlei, griine Bohnen, Kohlrabi, Wirsing,
g Rosenkohl, Schwarzwurzel, Zucchini, Aubergine, Ratatouille, Mangold € 2,30

>C Gartenfrische Gemiiseauswahl 5 Sorten € 3,00
N |
-
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Alle Preise inkl. MwSt!



Fisch und mehr von Fluss und Meer

Alle Fisch Gerichte wahlweise mit Butterkartoffeln oder Basmati-Wildreis

Zander in leichter Safransofse oder auf der Haut gebraten auf Linsenbett € 10,00

Seezunge auf Blattspinat oder Rollchen mit Lachsmousse geftillt

in einer leichten Kerbelsof3e € 10,00
Steinbutt auf Mangold mit feiner Zitronen-Buttersofe € 11,00
Red Snapper auf Gemiise mit Koriander € 11,00
Lachs auf Spinat mit Shrimpssofie oder Dijonsenfsofie € 10,00
Gebratener Wildlachs mit Pestokruste € 12,00
Trio von Edelfisch in rassiger stidlandlischer Sofde € 12,00

Getrinke & Weine

Getranke & Weine fiir IThre Veranstaltung. In unserem Getrankeangebot finden
Sie zu fairen Preisen was Ihr Gaumen begehrt. Wir liefern die Getranke in
Kommission, hier eine kleine Auswahl:

v¢ Weifiwein

Chardonay Gabia d’Oro, DOC 071 €6,30
Pinot Grigio, Venetien 071 €510
v« Rotweine

Merlot 071 €5,10
Cotes du Rhone 0,71 €6,65
v¢ Sekt & Champagne

Sekt Hausmarke Brut, trocken 071 €655
Prosecco 0,71 €8,00
Heidsick Champagner Monopole Brut 0,71 €22,00

Sowie alle Biere und Softgetranken.

15



/244

Me

Zur Anregung haben wir eine Auswahl fiir Sie zusammen gestellt,
Meniis ab 10 Personen. Anderungen moglich mit Preisausgleich.
Alle Mentis werden mit Brot/Brotchen geliefert.

7t Menii Nr. 1 pro Person € 15,00

Rinderkraftbriithe mit Gemiise und Pfannkuchenstreifen oder Matjes mit Apfel-
Zwiebel-Schmand, Vollkornschnitte

Kasseler Rippenspeer, Pellkartoffelsalat mit Speck oder Putensteak mit
Champignons, Butterspatzle

Erdbeerquarkspeise oder Vanillecreme mit Friichten

7¢ Menii Nr. 2 pro Person € 18,00

Gartensalat mit Spargel u. Putenbrust

Kasseler Riicken mit Krauter-Senfkruste und Gemiise garniert, Rostkartoffeln
oder Poulardenbrust tiberbacken mit Gemiise der Saison und Mandelreis
Bayerische Creme mit Himbeermark oder rote Griitze mit Vanillesofse

¢ Menii Nr. 3 pro Person € 22,00

Meerrettichrahmsuppe mit Lachsstreifen oder Avocadofacher mit Shrimps in
rassiger Knoblauchsofse

Lachssteak auf Spinatbett und Shrimpssofe, Butterkartoffeln oder Schweinefilet
in Krauterkruste mit Rissolées-Kartoffeln und Bohnenspeckrollchen
Verschiedene Friichtecremes an exotischem Salat von frischen Friichten

Y Menii Friihling pro Person € 18,00

Rauke Rucolasalat mit Spargel oder Barlauchcreme mit Schinkenstreifen
Frische Bandnudeln mit Krabbenfleisch und Spargel oder Penne in
Barlauchpesto mit Gefliigelstreifen und Friihlingszwiebeln

Kleine Rohmilch Kaseauswahl oder Erdbeer Romanov

7t Menii Sommer pro Person € 19,00

Tafelspitzsiilze mit Salat von Bouillongemiise und griiner Sofie oder

Pollo Tonato, zartes Putenfleisch in einer Thunfischmarinade

Lammkeule mit Schafskase-Fiillung, Thymiankartoffeln, Tomate-Provencale
oder Schweineriicken mit Tomaten und Mozzarella mit Oreganorahm,
Zuchinigemiise und Tagliatelle

Zitronencreme Cardinale

vt Menii Herbst pro Person € 20,00

Wildconsomé mit Pilznockerln oder Waldpilzterrine mit Preiselbeeren
und Lollo Bionda

Red Snappersteak mit Kartoffelkruste auf Blattspinat oder Schweinefilet in
Wacholderrahm mit griinen Butterspatzle

Creme Brulée unser Klassiker mit braunem Rohrzucker gratiniert oder
Apfel-Zimtmousse mit Babyapfeln

vt Menii Winter pro Person € 20,50

Feldsalat mit gebratenen Austernpilzen und Dorrfleisch oder Forellenfilet
gerauchert mit Salatgarnitur

Feines von der Gans mit gefiillten Schmorapfeln, Preiselbeerrotkohl, Kartoffel-
klofse oder Hirschkeule Jagerart, Butterspatzle, Rosenkohl
Zimtmascarponecreme mit Rumfriichten oder Lebkuchenmousse mit
Bitterschokolade

@ Alle Preise inkl. Mwst!
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vr Végétarisches Menii ab 15 Pers. pro Person \
Tartelett Provencale mit frischem Friihlingssalaten oder 3 Gan, € 16,00
7 Krauterrahmsiippchen mit Croutons 4 €.18,80
Feine Lasagne mit Spinat und Tomaten oder 5Ga Ql,SO

Gemiise Curry mit Vollwertreis
Baiserwaffel mit Limettensahne gefiillte und Erdbeer-Orangensalat
Kaseteller mit Rohmilchspezialitdten aus Frankreich/Italien dekoriert mit

Feigen und Trauben 7\/
v¢ Festliches Menii Hochzeit/Kommunion I ab 15 Pers. pro Person

Gebratene Gambas und Seezungenrollchen mit 3 Gang € 16,90
Tomaten-Raukesalat und/oder legierte Gefliigelcreme 4 Gang € 19,80
mit griinem Spargel und/oder Spiefs von Edelfischfilet 5 Gang € 21,50

in Limettenol gebraten mit einer leichten Basilikumsofse

Provenzalisches Pfannengemiise und Reis und/oder Ka'srbllchen mit einer
Riccota-Krauterfiillung dazu Steinpilsofie, Friithlin tise und Kartoffel-
platzchen und/oder Birnenfacher mit Orangenkaramel einer Mandel-
Mascarponecreme und/oder Kaseteller mit Rohmilchspezialitaten aus
Frankreisch/Italien dekoriert mit Feigen und Trauben

v¢ Festliches Menii Hochzeit/Kommunion II ab 15 Pers. pro Person
Kartoffelrahmsuppe mit Steinpilzen 3 Gang € 16,90
Klare Hochzeits Rinderkraftbrithe mit kleiner Maultaschen- 4 Gang € 19,80
einlagen und/oder Duett von Lachs- und Shrimps-Terrine 5 Gang € 21,50
mit Lemondip

Melonenfacher mit Katenschinken an Salatbouquet und/oder Sch ﬁlde in

Calvados mit Apfelspalten, Bohnenbouquet, Kartoffelgratin

Kalbsgeschnetzeltes mit Austernpilzen, Walnuss-Spatzle, Gemtiiseauswahl

und/oder Duett von Mousse au Chocolat

Tiramisu Classico und/oder Kaseteller mit Rohmilchspezialitaten aus ‘

Frankreich/Italien dekoriert mit Feigen und Trauben 7 P




Biifetts

h Unsere schonsten Biifetts, kulinarische Gaumenfreuden, rustikal oder zauber-
haft festlich, ein Fest fiir Sie und Thre Gaste.
*Diese Biifetts werden von uns mit passender, themenbezogener
\ Tischdekoration liebevoll aufgebaut. Lassen Sie sich verwohnen.

Kalte BUfett Variationen

¢ Kaltes Biifett ,,Rustikal Frankfurt” ab 15 Pers. pro Pers. € 15,50

Bauerngerauchertes mit Senfgurken, Kasseler Riicken, Eier mit Griiner Sofse,
Mini Frikadellen, Schinkenbraten, Landjager, Heringsfilet aus dem Steintopf,
Pellkartoffelsalat mit Speck, Bohnensalat mit Tomaten und Champignons,
Gurken-Dillsalat, Handkase mit Zwiebel-Kiimmelmarinade, angemachter
Frischkase, Landbutter, Brot und Brotchenwerk, Laugengeback,

Apfelweinschaum oder Vanillecreme mit Kirschen

®
7 Kaltes Biifett , Klassisch & Exquisit” ab 20 Pers. pro Pers. € 20,00
Gefiillte Ananas mit Gefliigelsalat, pochierte Salmschnitte mit Kerbeldip,

SufSwasserfische aus dem Rauch mit Preiselbeermeerrettich, Salatherzen mit Ei

und Raucherlachs, Avocados gefiillt mit Sylter Shrimpssalat, Toskanakrauter-
braten, Entenbrust gebraten a la Orange, gehobelter Parmaschinken mit
Ogenmelonen, Artischockenherzen mit Gefliigelecken, Schweinemedaillon
Bellevue, Rostbeef rosa mit Spargelspitzen, Party-Brotchenrad, Laugengeback,
Fassbutter, Sofien zum Dippen & Geniefien, Remoulade, Guagamole, Senf-Dill,
Zuckerschotensalat mit Karotten in Nussvinaigrette, Salat von Tomaten und
Champignons, Lauch-Apfelsalat, internationale Kaseauswahl, Zwetschgen-
griitze mit Zimtsahne, Bayerische Creme mit Himbeersofse

?¢ Biifett Rustikal ,Hessen” ab 20 Pers. pro Pers. € 19,50

ROLLI's griine Sofse mit gekochten Eiern, Wacholdergerduchertes vom Brett,
Schinkenbraten, geraucherte Putenbrust, Schmandheringe, Senf-Dilldip

Warm: Kasseler Rippenspeer im Blatterteig oder gefiillter Zwiebelspiefibraten,
Weiflkrautsalat Grilltime, Pellkartoffelsalat mit Speck, Nudelsalat ,, Hausfrauen
Art”, rustikale Kaseplatte, Butterkorb, Brot- und Brotchen-Spezialitaten,

rote Griitze mit VanillesofSe oder Hessisches Tiramisu mit Apfel und Calvados

% Schlemmer Biifett , Gourmet” ab 20 Pers. pro Pers. € 23,00

Gerducherte Putenbrust mit Ananas, StrafSburger Pastete in der Teigkruste,
Roastbeefrollchen mit Spargelspitzen, Fischspiegel, Forellenfilet mit Sahne-
meerrettich, Pfeffermakrele, Raucherlachs, Edelfischterrine mit Lemondip,
Dialog von Shrimps und Avocados, Senf-Dillsofie

Warm: Gefiillte Poulardenbrust mit Krautern auf Bandnudeln mit Gemiise
Variationen oder zarte Schweinemedaillons mit SofSe nach Wahl, wilder Reis,
Walldorfsalat/Thiiringer Eiersalat/Spargel/Champignon Salat, internationale
Kaseplatte, Butterkorb, Brot- und Brotchen-Spezialitdten, Salat von frischen
Friichten an Himbeercoulis oder Mousse au Chocolat

@ Alle Preise inkl. Mwst!




Biifetts

v¢ Italienisches Biifett , Venezia”* ab 20 Pers.  pro Pers. € 22,00

Grofie Antipastiauswahl mit Proscuitto, mariniertes Gemiise, verschiedene 7 -
Oliven, Crostinis alla Napolitana, Vitello Tonato (Kalbsnuss-Scheiben in
Thunfischsofle)

Warm: 1 Pasta Gericht Ihrer Wahl (abztiglich € 2,00 Pers.) ‘
Héhnchenpfanne Toskana mit einer Tomaten Krautercoulis, Polenta Schnitten, -
Zuchini

Blattsalate, italienisch mit Pestodressing, Tomaten-Caprese, Artischockensalat

mit Speckstreifen und Avocadoficher, Ziegenfrischkdase mit Sunfried T‘maten,
Tagliatelle Salat mit Meeresfriichten, italienisches Fladenbrot, Wei ngen,

Grisinis, italienische Kaseplatte Bel Pease/Gorgonzola/ Provolone—Pax iano

gefiillte Birnen mit Tiramisu, Salat von frischen Friichten mit Maraschino

b

“c Italienisches Biifett ,Bella Italia“* ab %o Pers. € 23,00
Garnelen mit Knoblauch Mascarpone auf Chicoréesalat, San Daniele Schinken,
Salami Calabrese, Mini Pizzen, eingelegte Sardinen im Mangoldblatt mit
Balsamico, eingelegtes angebratenes Gemiise und Pilze, Tomaten-Mozarella auf
wildem Rucola und Basilikum, Tomaten-Caprese, Bohnensalat, Aiolli

Warm: Piccata von der Hiahnchenbrust in Pinot Grigio und griinem Spargel,
feine Bandnudeln oder Variationen von gegrillten Edelf’ichen mit Krautern,
halbwilder Reis

Italienische Kaseauswahl vom Brett, Ciabattabrot,% urd Thymianbrot,
Stangenbaguette, Limettencreme mit Kiwi und Feigen /Zabaigne Freddo,
Marsalaschaum mit Melonen oder Cappuccinocreme mit Maraschino Kirschen

¢ Schlemmer Biifett ,Champs Elysée” ab 30 Pers.  pro Pers. € 25,00

Mini Quiches Variationen, Lorraine, Spinat, Broccoli, Amuse Geule gefiilltes

Mini Gebadck, Schweinekarrée mit Armagnacpflaumen, Rostbeef rosa, Sofie

Tartare, Ardenner Schinken, Tranche von Lachs Parisienne auﬁﬁe a lg,

Russe, Garnelen Bouquet mit Kresse, Senfdillsofse

Warm: Entenbrust mit Orangensofie und Rostkartoffeln, Bohnenbdtuqu
Edelfischpfanne mit Hummersofie, Pommes Nature oder wilder Reis,

Lammbraten Provencale mit Ratatouille und Kartoffelgratin

Blattsalat der Saison mit Roquefortdressing, Haricots Vert Salat mit Rauke und ‘
Niissen, Putenbrustsalat Chef, franzosische Kaseauswahl, gesalzene Butter, /
Baguette, Partybrotchen, Mousse au Grand Marnier mit Orangensalat, 7
Kokosnuss-Schaum mit Ananas und Chocolat Noir, gefiillte Crepes Suzette mit \
Friichten

vr Kartoffel Biifett* ,Rund um die Kartoffel” ab 25 Pers. pro Pers. € 17,50

Kartoffelsuppe mit Krabben und Lauch oder Kartoffelsuppe mit Steinpilzen,
Himmel & Erde, gebratene Rotwurst mit Kartoffelpiiree, Apfelscheiben,
Rostzwiebeln oder Kartoffel Nocken in TomatensofSe mit Peccorino und
Basilikum, Rostitaler mit Schwarzwalder Landschinken, warmer Kartoffelsalat
mit grober Bratwurst, Kiimmelkartoffeln mit Schmand und Matjesfilet,
Folienkartoffeln mit Krauterquark und Raucherlachs, Feldsalat mit Kartoffel-
dressing, Kartoffelbrot, Kartoffelpudding mit Himbeersof3e

®




Biifetts

vr Salat & Grillbiifett fix & fertig serviert ab 20 Pers.  pro Pers. € 16,50

Grillspezialitaten, eingelegte Schwenksteaks, Cevapcici, Hahnchenschenkel,
Paprikawtirstchen, grofies Salat Biifett, 8 Sorten angemachter frischer
Rohkostsalat sowie Nudelsalat ,,Hausfrauen Art” und Pellkartoffelsalat,
Backkartoffeln mit Creme Fraiche, verschiedene Sofsen und Dips, Kaseigel auf
Ananas, ofenfrisches Baguette

Fiir Thre Grill- und Betriebsfeste, Barbecuepartys und Frontcooking halten wir
Arrangements ab 20 Personen bis zu 1.000 Personen bereit.

Einen Auszug: Grill Biifett , Taunus”/Spanische Fiesta/Siidlandlisches
Sommerfest/All American Barbecue Party/etc.

V¢ Vegetarisches Biifett ,Garten Eden” ab 25 Pers.  pro Pers. € 18,00

Immer mehr Menschen wissen wie lukullisch und vielfaltig Vollwert-
Spezialitaten sein konnen. Welches Aroma konnte besser sein, als dass frischer
weitgehend unbehandelter Produkte.

Griinkernkugel in Sesam gebacken, Zuchinischiffchen in Thymianoel gebraten,
Crudités, frisches Stangengemdtise mit 2 Dipsofsen,Sellerieschnitzel

Warm: Vegetarische Lasagne oder gefiillte Aubergine, buntes Gemiise-Curry
mit Naturreis

Griinkernsalat mit Birnen, Mohrensalat mit Sonnenblumenkerne, Maiskornsalat
in der Tomate, Bohnensalat mit Champignons, Kasespiefie, Krauterquark,
Vollkornbrote

Hirseflammerie mit Waldbeeren oder Apfelstrudel mit Mandelsofe

vr American Biifett* ,Chicago to Memphis“  ab 30 Pers.  pro Pers. € 22,00

Mini Hamburger Silicon Valley mit Chicken & Rucola, Cole Slowsalat, Bohnen
Salat ,,Cancun”, Ceasar Salat mit Blue Cheese Dressing, Wellness Salat mit
Sprossen, Kalifornischer Gefliigelsalat in der Ananas, Crabmeatcocktail an
Avocado, Nachos mit Cheese & Chilisof3e

Warm: Virginia Honig-Schinken, Homemade Truthahn gebraten mit Mini
Backed Potatos & Kiirbisgemiise, Maiskolben mit Butter, Sauercream

Apple Pie, Whipped Cream, Whiskeyschaum im Schokotortchen, Fruchtsalat
mit Ahornsirup

@ Alle Preise inkl. Mwst!
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¢ Skandinavisches Biifett* ab 20 Pers.  pro Pers. € 18,00 , \
Smorebrot Auswahl, Graved Lachs, gefiillte Eier, Senfheringe, Krauterheringe,
Tomatenheringe
,Pytt y Panna” — Schwedisches Pfannenfleischgericht mit Kartoffeln -~

Zwiebeln oder Garnelen in Dillrahm mit neuen Kartoffeln + € 2,00
Rote Beete Salat, Dillgurkensalat, Gemiisesalat, Auswahl heimischer Kase,
Castello, Hartawi, Kiimmel, gemischtes Brotwerk, Landbu‘ter, Schmalz

Schwedenfriichte mit Sahne ﬁ _

“r Kinderbiifett ,Pipi Langstrumpf” ab 15 Pers.  pro Kind € 14,00

Milchreis mit Zimt und Friichten, Trockenobst auf Faden gezogen, Puppen-
wiirstchen mit Ketchup, Mini Hamburger, ,,Zauberstiabchen” Knabbergemdiise
mit Dips, Auswahl verschiedener Niifse

Warm: Spaghetti mit Tomatensofse und Fleischballchen, Maiskolben mit Butter
Friichte in Schokolade getaucht, Wackelpudding mit_Vanillesofie, Muffins mit
bunten Smarties -

Fiir diesen Anlass empfehlen wir Zauberhiipfburg 3,6 X 3,6 mab € 160,00
Kinderkarussel 2,20 m fiir 10 — 15 Kinder Mo. — Do. € 290,00, Fr. — So. € 390,00
Kinderclows oder Zauberer.

Preise nach Vereinbarung/Aufwand und vieles mehr. Sprechen Sie mit uns.

v¢ Brunch Biifett ,Fitness” ab 20 Pers.  pro I‘rs. € 18,00

Salat von rohen Champignons und gebeiztem Rinderfilet, Karto ucetasalat
mit getrockneten Tomaten, knackige Gemdtisestifte mit 3 verschied ex
Bruschettas mit feiner Auflage, Grissinis umhiillt von Parmaschinken, Tontaten-
Basilikumsalat, Kasesalat mit Staudensellerie

Warm: Riihrei mit Schnittlauch, kleine Wiirstchen gebraten, Lende im Sesam- ‘
Mantel, franzosisches sautiertes Gemiise, kleine Rostkartoffeln

Internationale Kaseplatte, Butter, ofenfrische Brotchen & Brot -~
Mini stifse Kuchenschnitten, Joghurtcreme mit frischen Friichten \

ROLLI
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Fir diese Biifett Zusammenstellung ab 100 Pers., schlagen wir Ihnen eine spe-
zielle Marktatmosphare vor. Eigens hierfiir haben wir attraktive Stange ent-
wickelt, deren Aufbauten sind im Menti Preis inbegriffen.

Hier treffen sich Gaste im lockerer Umgang, an verschiedene Stande und unter
Marktschirmen. Erlebnisse werden ausgetauscht. Kontakte gekntipft und vor

Ihren Augen werden Speisen angeboten und frisch zubereitet. Ideal fiir Tag der
offene Tiir, Sommerfest, Firmen Jubilaum

¢ Stand Asia

¢ Stand Karibic

¢ Stand Siidlandlisch

Sushi Variationen, fri-
tierte Friihlingsrollen
mit feurigem Dip,
Lachstartar auf Chicorée
Spalten, asiatisch-gebeiz-
ter Lachs mit
Orangensofse

Warm: China Nudeln
mit Gefliigelstreifen
,Suzy Wong” oder
Schweinefleisch stif3-
sauer mit Duftreis,
Sesamfladen,
Padadambrot

Bananen Mousse mit
frischer Ananas, geeiste
Kokosterrine mit
Mangos

Karibische Fischballchen
mit fruchtigem Dip,
Mais Chips, Cheese
Sof3e, Guagamole,
Taboulé, Weizengriefs-
salat mit Pfefferminze,
gefiillte Ananas mit
Gefliigelsalat
,,Barbados”

Warm: Jambalaya,
Creolische Reispfanne
mit Huhn & Gambas
oder Schweine-
medaillons in Kokos-
Ananassofie, Gemiisereis
oder Kurbiskartoffeln,
Olivenbrot

Exotische Friichte-
pyramide, Salat von
Kiwi & Papaya

Antipastiplatte mit ein-
gelegtem Gemuise,
Schinken & Melone, fri-
sche Austern-Bar (saiso-
nal) oder franzosischer
Terrine und Pasteten,
Cumberlandsofle,
Garnelensalat Aiolli,
Salat Nicoise

Warm: Kalbsfleisch-
streifen in leichter
Safransofse mit Tortello
und Spinat oder Paella
Valenciam mit Huhn,
Edelfische, Garnelen
Internationale Kéase-
auswahl, landestypische
Brot & Brotchen
Tiramisu, Creme Brulée

Ab 100 Personen Preis nach Personenanzahl/Umfang ab € 50,00 inkl.
Marktstdande und Dekoration. Wir beraten Sie gerne.

Alle Preise inkl. Mwst!

Service, \,



Salate

Unsere speziellen Gourmet Salate, fein gewtirzt, frisch angemacht, sind eine
unserer Spezialititen. Man darf Sie nicht vergessen! Ob als Beilage, zum
Hauptgericht oder einfach so zum Verwohnen — es stehen Thnen iiber 80 Sorten

zur Auswabhl...

Man rechnet ca. 200 — 300 g Verzehrmenge pro Person,

alle Preise ab 1 kg Schale/Schiissel.

Gourmet Salate mit klarem Dressing

Artischocken Salat , Toulouse” € 21,00 Gemiise-Vollwertsalat € 9,50
Blumenkohl-Pfifferling-Salat € 12,50 Griechischer Bauernsalat € 12,50
Bohnen Salat , Cocktail“ € 950 Mexikanischer Salat ,,Cancun“€ 9,50
Broccoli-Kéasesalat € 950 Sommersalat mit Sprossen € 9,50
Champignon-Spargelsalat € 12,50

Rohkost Salate der Saison mit dem Dressing Ihrer Wahl

a) Cocktaildressing, b) Frenchdressing, c) Joghurtdressing Portion € 2,80
Tomatensalat € 950 Weifskrautsalat ,Grilltime” € 9,50
Tomaten-Mozzarella auf Platte € 14,00 Weifskrautsalat , Elsafser” € 9,50
Gourmet Salate mit Sofse Blanche

Broccoli-Schinken-Salat € 950 Mailander Eiersalat € 950
Champignon-Eiersalat € 9,50 Radieschen-Schnittlauchsalat € 9,50
Delikatess Spargelsalat € 11,50 Thiiringer Schinken-Eiersalat € 11,50
Gurkensalat ,Hausfrauen Art“€ 9,50 Farmersalat € 9,50
Lauch-Ananas € 950 Walldorf-Astoria Salat € 14,00
Lauch-Apfelssalat € 950 Weifskrautsalat Hawai € 9,50
Fleisch-, Gefliigel-, Kdse-Salate

Badischer Fleischsalat € 12,50 Kaésesalat Chef € 14,50
Gefliigelsalat ,Hawai” € 23,00 Putenbrustsalat Chef € 14,50
Gefliigelsalat , Lukulus” € 23,00 Wurstsalat StrafSburger Art € 14,50
Gefltigelsalat ,, Peking” € 14,50 Rindfleischsalat Sachsische Art € 17,50
Gefltigelsalat Pfifferling €23,00 Rindfleischsalat

Kéasesalat ,,Dalmatia” € 14,50 Clilll o amue N 7L
Elsafler Kasesalat € 14,50
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Salate

Nudel-, Reis-, Kartoffel-Salate

Pellkartoffelsalat Natur € 8,50 Nudel Vollkornsalat € 11,50
Pellkartoffelsalat ,,Hausfrauen Art” Farfalle Nudelsalat ,Sandra” € 11,50
= A Reis-Gefliigelsalat ,,Bombay” € 11,50
Pellkartoffelsalat mit Speck € 10,50 e ——
Pellkartoffelsalat mit Ei € 8,50 Reis-Maissalat €10,50
Cmemodlel Salkl < ULED Wildreissalat ,, Indian Dream” € 12,50
sl it el = ILE0 Paellasalat ,,Valencia” € 14,50
Nwdiglealt Jogluot €150 Tortellinisalat , Verona” € 11,50
Nudelsalat ,,Hausfrauen Art” € 11,50 Tortellini Shrimpasalat €14,50
Fisch & Meeresfriichtesalate
Frutti di Mare Salat € 20,50 Shrimpscocktail ,,Opéra” € 22,00
Heringsdip , Goteborg ,, € 12,50 Shrimpssalat ,St. Tropez” € 22,00
Heringsalat in Sylter Shrimpssalat € 22,00
franzaosischer Senfsofse € 12,50 Shmmpeali) Bombayd €2200
Heringstopf mit Waldbeeren € 12,50 Shrimpssalat ,Bretagne” € 22,00
Matjestopty Bombay™ €12,50 Shrimpssalat ,, Aiolli” € 22,00
afzaiagpsn Slvddishn” < 22,50 Thunfischsalat ,,Romana” € 12,50
Sofien und Dips € 12,50

Avocado Dip, Guagamole-Senf-Dill Dip, Apfel-Beerenmeerrettich Dip
Erdnuss Dip, Lemon-Cheese Dip, Tzaziki, Griine Sofde

Kiise

Kaése schliefit den Magen, wir sorgen fiir eine attraktive Auswahl und eine

hubsche Dekoration.

Franzosische und Internationale Kasespezialitaten Platte

kg € 35,00

Kaseigel auf Ananas

Stiick € 15,50

Rustikales Kasebrett mit Trauben,Radieschen Brezeln

kg € 29,00

Alle Preise inkl. Mwst!



Dessert

Kronender Abschluss oder nur so, feiner Gaumenkitzel Portion

Versch. Frucht-Quark-Speisen:
Erdbeer, Waldbeeren, Himbeer, Mandarin, Pfirsich, Ananas, Zitrone € 2,80

Verschiedene Cremes:
Rot- oder Weifiweincreme, Creme Caramel, Creme Brulée, Cappuccino,
Frankfurter Apfelweincreme m. beschwipstem Apfel, Mascarponecreme € 3,00

Rote Griitze mit Vanillesofie oder fliissiger Sahne, € 3,30
Versch. helle Griitzen, Pflaumengriitze mit Zimtsahne € 3,30
Bayerische Creme mit Fruchtmark € 3,30
Joghurtcreme mit Friichten der Saison € 3,30
Tiramisu Classico, Tiramisu mit Apfelwein, Orangentiramisu € 3,50
Mousse Grand Marnier, Baley Mousse au Chocolat weifs/schwarz € 3,50
Lebkuchenmousse mit Karambole, GrieSmousse mit

Maraschino Kirschen € 3,50
Kokosnuss-Schaum mit Ananas und Bitterschokolade € 3,50
Salat von frischen Friichten, natur oder mit Schuss € 4,00

Besonders zu empfehlen unsere Assiette Gourmande in franzésischer
Tradition, von unserem Konditor angerichtet — ab 10 Personen

Assiette Gourmandise Tartelette aux Fruits, Coulis von Himbeer, ‘
Milles Feuilles, Sorbet au Citron, Mousse Calcados €7 P
Assiette Delice des Isles, Fruit exotiques, Sorbet Mango, Bisquit Coco, \

Coulis de Grenades, Mousse Passion € 7,00

Assiette Chocolat, Bisquit au Chocolats amer, Mousse Chocolat blanc,
Lasagne se Chocolat, Sofse Anglaise € 7,00

Patisserie, Kuchen, _
Leckeres aus der Backstube 7\
Amerikanische Muffins, Donuts ab € 1,20
Fruchtige Blechkuchen wie bei Muttern ab € 1,60, als Mini Blechkuchen € 0,80

Unser Konditor zaubert Thnen die schonsten siifien Kreationen, z. B. eine
5-stockige Hochtzeitstorte, Eistorten. Die Anzahl der Stockwerke, die Fiillung
sowie den Farbton Threr Torte bestimmen Sie selbst.

Unser Firmen Service: Firmengeback als Mini oder Torten zum Verschenken
mit Firmenfarben oder Logo. Werden nach Ihren speziellen Wiinschen von uns
von Hand gefertigt, ideal als Kundengeschenk. Sprechen Sie mit uns.

Prasentkorbe: Fragen Sie nach dem Spezialprogramm und schenken Sie Thren
Kunden etwas Leckeres.

®



Diese Checkliste kann Ihnen bei der Planung Thre Veranstaltung ein wenig Unterstiitzung geben und
den Rest erledigen wir gerne fiir Sie.

Name des ANSPreChPartners:  ......coooiiiiiiii s
Art der VeranstaltUng: o

Termin der VeranstaltUng: ..o

Fiir alle Veranstaltungen:

vr Eventuell einen Zeitplan erstellen vr Personenzahl festlegen

v Wird Personal benétigt v¢ Garderobe fiir Thre Gaste

Konferenz — Tagung —
Prisentation — Stehempfang

v¢r Dekoration entsprechend einem Motto oder in den Firmenfarben

2t Namensschilder fiir Gaste

vr Bewirtung in den Pausen oder nach der Veranstaltung

¥r Speisen und Getranke inkl. Kithlmoglichkeiten

¥¢ Servicepersonal

v¢ Leihequipment z. B. Geschirr, Aschenbecher, Rednerpult, Overheadprojektor etc.

v¢ Werden Hotelzimmer benotigt

vt Abendveranstaltungen




Jlwlze

Lunch — Dinner — Jubildum — Hochzeit —7‘ _
andere Veranstaltungen N

vr Dekoration der Raume PAY 'Aschkarten mit Sitzordnung und Einweisung
v Mentikarten auf den Tischen PAd ienketisch fiir Gastgeschenke einplanen
7¢ Blumenschmuck und Kerzen 7 Aperi\tif, Getranke, Meniifolge,

auf allen Tischen Kaffee/Digestif
2t Strom, Licht, Technik vr Fotograf oder Videoaufzeichnung
v¢r Podium oder Rednerpult vr Abfolge der Ansprachen
v¢ Musik und Entertainment Miillentsorgung wahrend und nach der

Wstaltung

Eigene Gedanken zur Veranstaltung

A

IS

>
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Damaschkeanger 160
60488 Frankfurt
Tel.: (069) 58 8817 / (061 71) 797 86
Mobil: (01 78) 6 04 49 06
Fax: (069) 95820577 / (061 71) 7 3008
rolli-partyservice@web.de
www.rolli-partyservice.de




